BRASSERIE

VICO

MENU DE LA SEMAINE

Montag, 13. April bis Sonntag, 19. April 2026

LES ENTREES

Menusalat
Kartoffel-Lauchsuppe, Speckwrfel
Erbsensuppe, Minze, Créme fraiche

LE TARTARE

Rinds-Tatar Tex Mex
Weizen-Tortillatasche,
pikant gewurzt, Mais, Bohnen
35 exkl. Entrée, +5 inkl. Entrée

LES VIANDES

Duo vom Geflugel
Fasanenbrust, Pouletleber,
Spargelgersotto, sautierte Pilze
29 exkl. Entrée, +5 inkl. Entree

Boeuf Bourguignon
Schupfnudeln, Wurzelgemuse
32 exkl. Entrée, +5 inkl. Entrée

LES POISSONS

Wolfsbarschfilet
Sussweinsauce, Spargeln,
Susskartoffelpuree

29 exkl. Entrée, +5 inkl. Entrée

Lachsfiletmedaillon

Kapern, Oliven, Krautern,
Zitronen, Couscous,
Brunnenkresse

32 exkl. Entrée, +5 inkl. Entrée

LES LEGUMES

Alplermagronen
Apfelmus, Réstzwiebeln
25 exkl. Entrée, +5 inkl. Entrée

Mini-Frahlingsrollen

bunte Blattsalate,

Sweet Chilli Sauce

28 exkl. Entrée, +5 inkl. Entrée

Unsere Empfehlung:
Filet de porc ibérique

Filet vom lbericoschwein, Krauterkruste, Kartoffel Duchesse, glasierte Randen

52 inkl. Entrée

Dessert vom «Sussen Tableau»
6 pro Stuck

Die Preise verstehen sich in CHF inkl. der aktuellen MWST




