BRASSERIE

VICO

MENU DE LA SEMAINE

Montag, 15. Dezember bis Sonntag, 21. Dezember 2025

LES ENTREES

Menusalat
Kurbis-Orangensuppe, Kurbiskerne
Blumenkohlsuppe, CroGtons

LE TARTARE

Asiatisch mariniertes Rindstatar
Wasabi-NUsse, eingelegter Ingwer
35 exkl. Entrée, +5 inkl. Entrée

LES VIANDES

Hacktatschli

Pilzrahmsauce, Krauterstampf,
glasierte Pastinaken

28 exkl. Entrée, +5 inkl. Entree

Kalbsvoressen
Spatzli, glasierter Rosenkohl
32 exkl. Entrée,+5 inkl. Entrée

LES POISSONS

Sautiertes Lachsfilet
Weissweinsauce, Safran-Fenchel,
Dorraprikosen-Couscous

28 exkl. Entrée, +5 inkl. Entrée

Zanderfilet

Kapernsauce, Petersilienkartoffeln,
Blattspinat

32 exkl. Entrée, +5 inkl. Entrée

LES LEGUMES

Gemuseravioli
Pesto, Dorrtomaten, Pinienkerne
24 exkl. Entrée, +5 inkl. Entrée

Pilzrisotto
Parmesan, Brunnenkresse
28 exkl. Entrée, +5 inkl. Entrée

Unsere Empfehlung:
Emincé de gibier
Wildgeschnetzeltes, Schupfnudeln, Rotkraut, Marroni
52 inkl. Entrée

Dessert vom «Sussen Tableau»
6 pro Stuck

Die Preise verstehen sich in CHF inkl. der aktuellen MWST




