BRASSERIE

VICO

MENU DE LA SEMAINE

Montag, 24. August bis Sonntag, 30. August 2026

LES ENTREES LES POISSONS
Menusalat Fischknusperli
Ratatouille-Cremesuppe, Croutons Limetten-Mayonnaise,

Kalte Curry-Ananassuppe, Quinoa Pop Couscous, Krauter, Zitrone
29 exKl. Entrée, +6 inkl. Entrée

LE TARTARE

Crevetten Cocktail HSL Style
CrillgemUsetatar Gurke, Apfel, Avocado,
Landrauchschinken, Estragon, Brioche
Grissini, marinierter Rucola 32 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée
30 exkl. Entrée, +6 inkl. Entree i

LES LEGUMES
LES VIANDES

Spinatquiche
Rindsvoressen Feta, Krauterquark, Blattsalat,
Eierschwammli, Peperoni, Wassermelone, Sprossen
Kurbis-Gnhocchi, Romanesco 25 exkl. Entree, +6 inkl. Entree
29 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée

Tagliatelle
Secreto vom Jura Schwein St. Agur Sauce, Babyspinat,
Cognac-Apfelranmsauce, karamellisierte Feigen, Baumniisse
Rosmarinkartoffeln, glasierte Zucchetti 28 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée

32 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée

Unsere Empfehlung:

Emincé de filet de veau
Kalbsfiletgeschnetzeltes, Pilzrahmsauce,
Butternudeln, Brokkoli
42 inkl. Entrée

Dessert vom «Sussen Tableau»
6 pro Stuck

Die Preise verstehen sich in CHF inkl. der aktuellen MWST




