BRASSERIE

VICO

MENU DE LA SEMAINE

Montag, 26. Oktober bis Sonntag, O1. November 2026

LES ENTREES LES POISSONS
Menusalat Moules et frites
Marronisuppe, BUndnerfleisch Miesmuscheln, Pommes frites
Franzosische Zwiebelsuppe, Kase 29 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée
LE TARTARE Seeteufelfilet

Champagnerschaum,
Rindstatar Safranrisotto
Topinambur, Pilze, Krauter 32 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée
35 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée i

LES LEGUMES
LES VIANDES

Tagliatelle
Geschmortes Kalbsadrio Eierschwammli, Truffel
Krauterrisotto, gebratener Kurbis 25 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée
29 exKl. Entrée, +6 inkl. Entrée

Gnocchi
Wildschwein Entrecote Steinpilzsauce, Krautern
Portweinjus, Rahmwirsing, Résti 28 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée

32 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée

Unsere Empfehlung:

Filet de magret de canard sauvage
Wildentenbrustfilet, Kakaojus, Bohnencassoulet, Berner Kartoffeln
44 inkl. Entrée

Dessert vom «Sussen Tableau»
6 pro Stuck




