BRASSERIE

VICO

MENU DE LA SEMAINE

Montag, 27. Juli bis Sonntag, 02. August 2026

LES ENTREES

Menusalat
Karotten-Ingwersuppe, Kokos
Gazpacho, Pankocrunch

LE TARTARE

Saiblings-Tatar
Sauerteigbrotchip, Creme Fraiche,
eingelegtes Baby-Gemuse

35 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée

LES VIANDES

Y akitori Poulet-Spiessli
Zitronenjoghurt, Sobanudelsalat,
Koriander, Limette, WokgemuUse,
Shiitake, Kefen

29 exKl. Entrée, +6 inkl. Entrée

Schweins-Paillard
Thymianjus, Quark-Spatzli,
Erbsen, Karotten

32 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée

LES POISSONS

Sautiertes Lachsfilet

Beurre Blanc, Zitronenrisotto,
Fenchelsalat

29 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée

Sautierte Crevetten

Zucchetti-Creme, Basilikumal,
Gelbe Tomaten, Butternudeln
32 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée

LES LEGUMES

Gemtusequiche
Bunte Blattsalate, Joghurtdip
25 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée

Erbsen-Risotto

Cherry Tomaten,

Eierschwammli, Fruhlingszwiebeln
28 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée

Unsere Empfehlung:
Cobtes courtes de boeuf
Rinds Short Ribs, Chimichurri, Maiscreme, Zucchetti, Zwiebeln
42 inkl. Entrée

Dessert vom «Sussen Tableau»

6 pro Stuck

Die Preise verstehen sich in CHF inkl. der aktuellen MWST




